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Prekés zenklas Electrolux
Modelis COF6P76BX 944068348
Energijos vartojimo efektyvumo indeksas (EEI). Pagrindiné orkaité 81.7
Energijos vartojimo efektyvumo klasé. Pagrindiné orkaité A+
Energijos suvartojimas esant standartinei jkrovai, jprastai veiksenai 0.94
(kWh/ciklui). Pagrindiné orkaite )
Energijos suvartojimas esant standartinei jkrovai, priverstinio cirkuliavimo 0.67
veiksenai (kWh/ciklui). Pagrindiné orkaité '

Ertmiy skaicius 1

Karscio Saltinis Elektra
Tdaris (1). Pagrindiné orkaite 65
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Attribute Name Position Symbol Value Unit

Modelio identifikatorius COF6P76BX
944068348

Orkaites rusis Built-in oven

Prietaiso mase M 34.8 Kg

Ertmiu skaicius 1

Karscio Saltinis (elektrinis arba duju) Elektra

kiekvienoje ertmeje

Kiekvienos ertmes turis - \% 65 L

Elektrines orkaites ertmeje standartinei ikrovai ECelectric 0.94 kWh per
ikaitinti per tam tikra kiekvienos ertmes iprastos cavity ciklg
veiksenos cikla suvartojamos (elektros)

energijos kiekis (galutine elektros energija)

Elektrines orkaites ertmeje standartinei ikrovai ECelectric 0.67 kWh per
ikaitinti per tam tikra kiekvienos ertmes cavity ciklg
priverstinio cirkuliavimo veiksenos cikla

suvartojamos energijos kiekis (galutine elektros

energija)

Kiekvienos ertmes energijos vartojimo - EElcavity 81.7

efektyvumo indeksas

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai virimo ir kepimo prietaisai. 1 dalis. Viryklés, orkaités, garinés orkaités ir
kepintuvai. Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai."

Taisyklingo naudojimo patarimai, kad buty sumazintas neigiamas poveikis aplinkai:

« |sitikinkite, kad, orkaitei veikiant, jos durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maistg neatidarinékite
orkaités dureliy be reikalo. Dureliy sandariklis privalo buti Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

* Naudokite metalinius indus arba jrankius, kad sumazintuméte energijos sgnaudas.

* Jei jmanoma, prieS gamindami orkaités iS anksto nekaitinkite.

« Jei vienu metu ruosiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

» Daugiau informacijos rasite naudotojo vadovo skyriuje ,,Energijos efektyvumas“"



